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Wptyw pandemii COVID-19 na dziatalnoé¢ obiektow gastronomicznych
na przykladzie bulwardw wiglanych w Warszawie

COVID-19 pandemic and its influence on urban gastronomy.
The example of Vistula Boulevards in Warsaw (Poland)

Streszczenie: Obostrzenia wywotane pandemia COVID-19 wptynetly na cata gospodarke krajowa, w tym réw-
niez na branze gastronomicznga. Spowodowaty m.in. zmiany w zakresie dziatalnosci lokali gastronomicznych,
ich funkcjonowania, a nawet organizacji ich wnetrz (np. rozmieszczenie stolikéw, dodatkowe przestony mon-
towane wewnatrz lokalu oraz dodatkowe ogrédki zewnetrzne). Czasem dtugotrwate zamkniecie lokalu, bedace
wynikiem obowiazujacych restrykcji, prowadzito do jego likwidacji. Niniejsze opracowanie ma na celu przedsta-
wienie zmian, jakie zaszty w liczbie obiektéw gastronomicznych znajdujacych sie na obszarze nadwislanskich
bulwaréw w Warszawie w czasie pandemii COVID-19 (w roku 2020 i 2021) wzgledem lat poprzedzajacych
(2018-2019). Wyniki przeprowadzonych badan terenowych wskazuja, ze liczba obiektéw gastronomicznych
na bulwarach wislanych w Warszawie nieznacznie zmienita sie w latach 2020-2021 w stosunku do lat po-
przednich. Korzystny wptyw na dziatalno$¢ obiektow w czasie pandemii miata ich sezonowo$¢, zréznicowanie
pod wzgledem rodzaju (np. bar, restauracja), umiejscowienie lokalu (np. budynek, barka), a takze petniona
funkcja dodatkowa (np. rozrywkowa, rekreacyjna).

Abstract: Restrictions caused by the COVID-19 pandemic impacted the whole domestic economy, including the
gastronomy sector. As a result restaurants had to change their operating models even to the extent of adjusting
their interior designs. Changes were observed in the distance between dining tables, additional screens inside
restaurants, as well as additional outside spaces. In some cases, the long-term closure resulted in liquidation. The
Vistula Boulevards in Warsaw (Poland) are a well-known place for socialising and recreation, complemented
by a varied food offer. The below study aims to present the changes which affected restaurants located on the
Vistula river banks during the COVID-19 pandemic (in 2020 and 2021) compared with the previous period of
2018-2019. The results of the studies indicate that the number of restaurants, bars or gastronomic points (fast
food) located on the Vistula Boulevards has changed only slightly. This can be attributed to seasonality, type
of establishment (e.g. bar, restaurant, or gastronomic point), type of venue (for instance building or barge),
as well as added value such as additional entertainment or recreation.

Stowa kluczowe: bulwary wislane; obiekty gastronomiczne; obostrzenia; pandemia COVID-19; Polska; ustugi
gastronomiczne; Warszawa
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WSTEP

Wirus SARS-CoV-2 po raz pierwszy pojawit sie w grudniu 2019 r. w Chinach. 30 stycznia
2020 r. Komitet Nadzwyczajny Swiatowej Organizacji Zdrowia (WHO) ogtosit stan global-
nego zagrozenia z powodu COVID-19. W Polsce pierwszy przypadek zachorowania zostat
stwierdzony 4 marca 2020 r. W zwiazku z tym od 12 do 20 marca 2020 r. obowigzywat
stan zagrozenia epidemiologicznego, nastepnie wprowadzono stan epidemii (Rozporza-
dzenie w sprawie ogtoszenia na obszarze Rzeczpospolitej Polskiej stanu epidemii, 2020).
Od tego czasu w Polsce wdrozono rézne zalecenia, a nastepnie obostrzenia i rezimy sani-
tarne w wielu dziedzinach Zzycia spotecznego i gospodarczego, majace spowolni¢ rozwoj
choroby wywotanej przez SARS-CoV-2 (Czech i in., 2020; Kondrzycka-Dadai in., 2021).

Biorac pod uwage charakter wirusa, wysoka umieralnos¢ i szybkos¢ jego rozprze-
strzenianie sie w wielu krajach, w tym w Polsce, przyjeto dystans spoteczny jako podsta-
wowy $rodek walki z wirusem (VoPham i in., 2020). Dystans rozumiany jako m.in. po-
zostawanie w miejscu swojego zamieszkania, zalecenie pracy zdalnej, niespotykanie
sie z innymi osobami czy ograniczenie handlu. W ponad 90% krajéw na $§wiecie stato
sie to jednym z podstawowych $rodkéw zapobiegawczych przed rozprzestrzenianiem
sie wirusa, co w znacznym stopniu zmienito catg swiatowa gospodarke (Abdulkadir,
2020). Réwniez ograniczenia narzucone przez polski rzad, w tym te dotyczace wycho-
dzenia z domu, zwigzane z praca, a takze organizacjq wszelkiego rodzaju aktywnosci
sportowych i rekreacyjnych, ograniczyty mozliwos¢ kontaktéw bezposrednich zaréwno
z rodzing, jak i przyjaciétmi (Krukowska, Piotrowski, 2021). Cata ta sytuacja wptyneta
takze na sposéb odzywiania sie, sprzedaz produktéw spozywczych, a takze na branze
gastronomiczng (Podstawka, 2021).

Wplyw obecnej sytuacji epidemicznej na catym $wiecie jest bezsprzeczny, w zwigzku
z czym prowadzone s3 liczne badania w tym obszarze. W zakresie gastronomii dotycza
one m.in. wptywu pandemii na biznes restauracyjny i podejmowanych strategii bizne-
sowych przez restauratoréw (Madeira i in., 2021; Gramza-Michatowska, Kulczynski,
2021), w tym mozliwosci i dziatan podejmowanych przez wtascicieli luksusowych re-
stauracji (Batat, 2021). Prowadzone sg réwniez badania w kierunku korzystnego wptywu
pandemii m.in. na rynek lokalny, gdzie w wiekszym stopniu wykorzystuje sie produkty
od mniejszych regionalnych dostawcéw, wptywajac tym samym na zré6wnowazony
rozwoj (Alsetoohyiin., 2021).

Szczeg6towe badania w tym obszarze sg prowadzone réwniez w Polsce. Warto zwré-
ci¢ uwage na publikacje dotyczaca sytuacji branzy gastronomicznej w Krakowie. Autor
wskazuje na to, Ze podczas pandemii ucierpialy w duzej mierze lokale gastronomiczne
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w centrach miast oparte na turystach. W lepszej sytuacji byty lokale majace statych klien-
tow - mieszkancow miasta, a takze wyposazone w ogrodki letnie (Grochowicz, 2020).
Réwniez w wiekszej mierze przewage na rynku miaty firmy majace w swojej ofercie
menu i mozliwo$¢ zamawiania na wynos (m.in. pizzerie, bary oferujace sushi oraz fast
food; Cacek, 2021). Waznym wnioskiem ptyngcym z badan zaré6wno miedzynarodowych,
jak i krajowych jest poczucie bezpieczenstwa, ktoérego klienci oczekiwali od wtascicieli
restauracji, baréw i innych obiektéw gastronomicznych zostali zobowigzani do zapew-
nienia go swoim klientom (Piton i in., 2021).

W nurcie dotychczas prowadzonych obserwacji i przedstawionych wynikéw prac ba-
dawczych niniejsze badania koncertuja sie na wptywie pandemii COVID-19 na dziatalno$¢
branzy gastronomicznej zlokalizowanej na bulwarach wislanych w Warszawie. Od kilku
lat obszary bulwaréw wislanych sg w trakcie dynamicznych zmian, takze w zakresie
gastronomii. Zmiany te zawdzieczamy skutecznemu planowaniu przestrzeni miejskiej
w obszarze nadwislanskim (Derek i in., 2013). Projekt rewitalizacji i zagospodarowania
bulwaréw zaktada, aby byly one odpowiednie dla kazdej grupy odbiorcéw, ale przede
wszystkim w rozumieniu dostepnosci zaréwno dla turystéw, jak i dla mieszkancéow. Idea
przemian ma by¢ ,zbliZenie miasta do rzeki”. W ramach rewitalizacji, oprécz powstania
licznych $ciezek rowerowych i pieszych, a takze przystosowania bulwaréw dla oséb
z niepelnosprawnos$ciami, planuje sie powstanie réznego rodzaju miejsc wypoczynku,
w poblizu, ktérych beda znajdowaé sie pawilony ustugowe z zapleczem gastronomicz-
nym. Zaktadane plany rewitalizacyjne sa skutecznie realizowane od 2017 r., a trwajace
prace objely rowniez okres trwajacej pandemii (rok 2020 i 2021; UM Warszawa, 2021;
Bulwary jeszcze wieksze, 2022).

Nabrzeza rzeki Wisty, ktére niegdy$ znane byty przede wszystkim z aktywno$ci
sportowych, takich jak wio$larstwa (Andrusiewicz, 2007), dzisiaj sg zaréwno popular-
nym miejscem weekendowego wypoczynku okolicznych mieszkancéw (Duda-Gromada,
2018), jak i jedna z atrakcji turystycznych Warszawy (Grzyb, 2020). Dzieki dotychczas
przeprowadzonym pracom rewitalizacyjnym nadwislanskie bulwary obfituja w rézne-
go rodzaju elementy zagospodarowania rekreacyjnego (plaze, wypozyczalnie lezakéw,
kosze wiklinowe, fontanny, place zabaw, miejsca wypoczynku), w tym takze sportowego
(Sciezki rowerowe, niewielkie obiekty sportowe, np. sitownie plenerowe; Kulczyk i in.,
2020). Ich uzupemieniem jest réznorodna oferta gastronomiczna. Znajdujg sie tutaj
m.in.: bary, kawiarnie i restauracje oferujace kuchnie wtoska, amerykanska, izraelska,
europejska, a takze lokale z bogata ofertg $niadaniowa oraz oferta goracych i zimnych
napojéw, zaspakajajac tym samym rézne potrzeby, zaréwno mieszkancow, jak i turystow.

W zwigzku z powyzszym celem przeprowadzonych badan jest przedstawienie, w jaki
spos6b pandemia COVID-19 wptyneta na dziatalno$ci obiektéw gastronomicznych na ob-
szarze bulwaréw wislanych w Warszawie, ze szczegélnym uwzglednieniem wymogéw
sanitarno-epidemiologicznych, ktére zostaty natozone na branze gastronomiczna. W tym
celu postawiono réwniez trzy pytania badawcze:

- Wjakich obszarach funkcjonowania obiektéw gastronomicznych ograniczenia epi-
demiczne najbardziej wptynety na polska branze gastronomiczng?
- Wjaki sposéb pandemia wptyneta na dziatalno$¢ obiektéw gastronomicznych znaj-

dujacych sie na obszarze nadwislanskich bulwaréw w Warszawie (w roku 2020

i2021) w stosunku do lat poprzedzajacych (2018-2019)?
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- Jakie cechy obiektéw gastronomicznych (z uwzglednieniem rodzaju, oferty i umiej-
scowienia) okazaty sie szczeg6lnie korzystne dla funkcjonowania gastronomii zgod-
nie z obostrzeniami i wytycznymi w trakcie pandemii COVID-197?

Glowne prace badawcze opieraty sie na badaniach terenowych oraz przegladzie ma-
teriatéw Zrédtowych. Badania terenowe wykonano sze$ciokrotnie wlatach 2018-2021,
w miesigcach letnich (czerwiec, lipiec, sierpien), ktére stanowia najpopularniejszy okres
odwiedzin nadwislanskich bulwaréw, zaréwno przez mieszkancéw Warszawy, jak i przy-
jezdnych turystéw (tabela 1). Polegaty one na doktadnym inwentaryzowaniu obiektow
gastronomicznych rozmieszczonych wzdtuz bulwaréw wislanych. Byty prowadzone
co roku w tych samych warunkach pogodowych (brak opadéw, ciepto), w czasie, kiedy
na bulwarach nie odbywaty sie Zadne imprezy plenerowe ani inne wieksze wydarzenia
kulturalne. Niekiedy opisane warunki zmieniaty sie w trakcie catodniowej inwentaryzacji,
co decydowato o przyznaniu terminu dodatkowego.

Tabela 1. Zakres czasowy prowadzonych badan

Rok Data in\./ventaryzacji Data ipwentaryzacji
(termin gtéwny) (termin dodatkowy)

2018 26 sierpnia -

2019 28 lipca 30 sierpnia

2020 26 czerwca 21 sierpnia

2021 27 sierpnia -

Zrédto: opracowanie wlasne

Badania w terenie realizowano na podstawie formularza inwentaryzacyjnego, ktéry
zawierat kryteria charakteryzujace obiekty gastronomiczne. Dotyczyty one charakteru
obiektu (catoroczny, sezonowy), rodzaju (bar, restauracja, punkt gastronomiczny), dodat-
kowych udogodnien (np. bar zewnetrzny lub lezaki na zewnatrz lokalu) oraz petnionych
przez obiekt dodatkowych funkcji (np. rozrywkowych lub rekreacyjnych). Uzupeinieniem
badan w terenie byly prowadzone badania kameralne, obejmujace przeglad materiatow
Zrédtowych, w tym opracowan, analiz oraz raportéw z zakresu turystyki i gastronomii
w Polsce, w wojewo6dztwie mazowieckim, a takze w Warszawie. Cenng wiedze na temat
dziatalnosci obiektéw gastronomicznych dostarczyty réwniez ich strony internetowe,
a takze ich aktywnos$¢é w mediach spotecznosciowych (Facebook i Instagram).

WYNIKI PRZEPROWADZONYCH BADAN
Wplyw ograniczen epidemicznych na polska branze gastronomiczna

W Polsce po raz pierwszy lokale gastronomiczne zostaty zamkniete 13 marca 2020 r.
Skutkiem tego byto takze odwotanie organizowanych w nich uroczystosci, w tym np. we-
sel i przyje¢ komunijnych. Ponowne otwarcie branzy gastronomicznej nastapito 66 dni
poZniej, tj. 18 maja 2020 r. Wtedy w nowej rzeczywistosci zaczety funkcjonowaé m.in. re-
stauracje, kawiarnie i bary, z uwzglednianiem obostrzen ustalonych przez Rzad RP (Laba,
2020). Jednak juz 8 sierpnia zaostrzono ograniczenia, tym razem tylko w powiatach
o najwiekszej liczbie zakazen. W dniu wprowadzenia obostrzen dotyczyty one 19 z 344
powiatéw w Polsce, m.in. na obszarze wojewd6dztw $laskiego, t6dzkiego i mazowieckie-
go (Kaminska, 2020). 24 pazdziernika 2020 r. po raz drugi, na 204 dni, zamknieto cala
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branze gastronomiczng, jedynie pozostawiajac mozliwo$¢é zakupu positku na wynos,
z dostawa lub odbiorem wtasnym. Jej ponowne otwarcie nastapito 15 maja 2021 r.
i wstepnie dotyczyto tylko ogrédkéw gastronomicznych. W peini branze gastronomicz-
ng, tj. z mozliwoscia zjedzenia positku takze wewnatrz lokalu, otwarto dopiero 29 maja
2021 r. (Wrona, 2021).

W Polsce w czasie zamkniecia branzy gastronomicznej czes¢ wtascicieli lokali zade-
cydowata sie na wprowadzenie oferty sprzedazy zamdéwien z dowozem, na wynos lub
z odbiorem osobistym na miejscu, co byto dozwolone w zaostrzonym rezimie sanitarnym.
NatoZone obostrzenia wprowadzity takze zmiany w branzy gastronomicznej na wie-
lu ptaszczyznach. Zostaty narzucone godziny dziatalnosci lokali, okreslono limity os6b
na sali konsumenckiej, wprowadzono zmiany w obrebie lokalu (np. ustawione przestony),
zapewniono odpowiednia odlegto$¢ miedzy stolikami, wprowadzono nakaz noszenia
maseczek ochronnych przez pracownikéw i klientéw, a takze obowigzkowadezynfekcje
rak (MRPIT, 2021). Narzucone przepisy dotyczyty takze ogrédkéw gastronomicznych.
0d czasu wprowadzenia pierwszych rozporzadzen w Polsce wtasciciele lokali gastrono-
micznych zostali zmuszeni do dostosowania sie do nowej rzeczywistos$ci, jednocze$nie nie
posiadajac wiedzy, kiedy i na jak dtugo beda obowiazywa¢ wprowadzone zmiany. Wszyst-
ko to utrudniato (i nadal utrudnia) dziatalno$¢ i zarzadzanie w branzy gastronomiczne;j.

Przedtuzajaca sie sytuacja pandemiczna doprowadzita do zamkniecia na state nie-
ktoérych placowek gastronomicznych. Wedtug Gtéwnego Urzedu Statystycznego w naj-
wiekszym stopniu przyczynita sie do zamkniecia restauracji (rycina 1). W poréwnaniu
z innymi placowkami gastronomicznymi restauracje charakteryzuja sie najbardziej
rozbudowang ofertg gastronomiczng, majq tez petna obstuge kelnerska oraz sale konsu-
mencka, co mogto by¢ przyczyna tak licznego zamykania tego typu obiektéw w okresie
pandemii. Prezentowane dane dotycza jednak tylko obiektéw, w ktérych pracowato
wiecej niz 9 oséb (Gtéwny Urzad Statystyczny, 2021a).

Rycina 1. Liczba placéwek gastronomicznych w Polsce w latach 2017-2020
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Zrédto: opracowanie wiasne na podstawie danych Gtéwnego Urzedu Statystycznego
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W czasie pierwszego zamkniecia lokali w Polsce odnotowano spadek dochodéw
na poziomie ok. 60-80 % (w zalezno$ci od rodzaju dziatalnos$ci). W przypadku drugiego
lockdownu byto to na poziomie nieco nizszym, ok. 50-55%. Poréwnanie to dotyczy analo-
gicznych okreséw w roku 2019 (Cacek, 2021). Przychody z dziatalno$ci gastronomicznej
w 2019 r. wynosity 50 mln 904 tys., w 2020 r. za$ - 34 mln 867 tys. (Gtéwny Urzad Sta-
tystyczny, 2021b). W okresie wakacyjnym w 2020 r. po otwarciu lokali gastronomicz-
nych cze$¢ branzy odnotowata taka sama sprzedaz jak w 2019 r. lub niekiedy wyzsza.
Nagte zamkniecia doprowadzity takze do ogromnych strat finansowych, wynikajacych
z konieczno$ci pozbycia sie lub przetworzenia posiadanego zaopatrzenia. By ograni-
czy¢ ryzyko strat finansowych, wtasciciele lokali decydowali sie m.in. na tymczasowe
zamkniecie lokalu, wprowadzenie nowych rozwigzan, np. oferty na wynos, lub nawet
na redukcje zatrudnienia (Gramza-Michatowska, Kluczynski, 2021).

Zmniejszenie liczby placowek gastronomicznych, w tym straty finansowe w ob-
szarze gastronomii, zaobserwowano takze w wojewé6dztwie mazowieckim. W tym
przypadku spadek ich liczebnos$ci odnotowano na poziomie 20%. W samej Warszawie
liczba placéwek gastronomicznych zmniejszyta sie o ok. 10% (w 2019 r. byto 2651
placowek, w 2020 r. za$ - 2381 placéwek). Réwniez i w tym przypadku najwiecej za-
mknietych zostato restauracji, w dalszej kolejno$ci baréw i stotéwek. W stolicy w 2020
i 2021 r. zostaty zamkniete takie lokale jak: Dom Polski, Bistro de Paris, ale takze dwie
restauracje z gwiazdkami Michelin: Atelier Amaro i Senses Restaurant (Nowak, 2021).
Liczba punktéw gastronomicznych utrzymata sie na niezmiennym poziomie (rycina 2).
Prezentowane dane dotycza jednak tylko obiektéw, w ktérych pracowato wiecej niz
9 0s6b oraz ktorych siedziba zarzadu jest m.st. Warszawa (Gléwny Urzad Statystyczny,
20191 2021¢).

Rycina 2. Liczba placéwek gastronomicznych w Warszawie w latach 2017-2020
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Nalezy jednak zwrdéci¢ uwage, ze oprécz negatywnych zmian w obszarze branzy
gastronomicznej w Warszawie w tym czasie powstaty takze nowe lokale, np.: Nobu War-
szawa (restauracja w Nobu Hotel Warsaw), Zakasek drink & food, a takze The Botanist
(KUKBUK - media kulturalno-kulinarne, 2020).

WpPrYW PANDEMII COVID-19 NA DZIAEALNOSC OBIEKTOW
GASTRONOMICZNYCH ZNAJDUJACYCH SIE NA OBSZARZE NADWISLANSKICH
BULWAROW W WARSZAWIE W LATACH 2018-2021

Liczba obiektéw gastronomicznych na bulwarach wislanych w Warszawie w poszczeg6l-
nych latach w okresie 2018-2021 byta zmienna. L.aczna ich liczba funkcjonujaca w tym
okresie wyniosta 63 obiekty. Wsréd nich sa obiekty, ktére zostaty trwale zamkniete,
zmienity swoja lokalizacje lub wtasciciela, a takze takie, ktére dopiero niedawno sie
otworzyty. Dwadzie$cia pie¢ obiektéw gastronomicznych funkcjonowato przez caty ten
okres (2018-2021), sa to m.in. bar MOSIR Poranki i Wieczory, Dwa Osiem i Wild Beef.

Najwiecej trwatych zmian w gastronomii nadwislanskich bulwaréw zaszto w latach
2018-2019. W gtéwnej mierze wynikaty one z trwajacej rewitalizacji oraz zmianach, jakie
wprowadzit Urzad Miasta Stotecznego Warszawy w ich zagospodarowaniu (Wojtczuk,
2017; Januszewska, 2019). Czerwiec-wrzesien 2018 r. byt ostatnim sezonem dziatalno-
$ci takich obiektow jak: Hocki Klocki, Cud nad Wista oraz Pomost 511. Z kolei w 2019 r.
zamknieto restauracje Missisipi.

W latach 2020-2021 nieznacznie wzrosta liczba obiektéw gastronomicznych w sto-
sunku do lat poprzedzajacych (2018-2019). Pomimo trwajacej pandemii ich najwieksza
liczba przypadta wtasnie na 2021 r. (tabela 2, rycina 4). W sezonach 202012021 otwarto
kilka nowych baréw i punktéw gastronomicznych. Przede wszystkim w 2020 r. w czasach
pandemii powrdcit w nowej odstonie Pomost 511 z réwnie ciekawa oferta gastrono-
miczng, rozrywkowa i kulturalna, jak przed dwoma laty. Z kolei w 2021 r. na bulwarze
Grzymaty Siedleckiego, tuz przy mos$cie Poniatowskiego i barce Wir, otwarto pie¢ nowych
drewnianych pawilonéw, ktére dziataja pod wspoélnym szyldem Schodki nad Wista.
W ostatnim sezonie pojawito sie réwniez kilka punktéw gastronomicznych oferujacych
gtownie lody i kawe. Jednak ze wzgledu na czas pandemii w sezonie 2020 zawieszono
m.in. dziatajacy juz od kilku lat wielokulturowy targ kulinarny - Slow Market. Ponadto
w 2020 r. wystapity czasowe zamkniecia i ograniczenie dziatalno$ci takich obiektéw jak:
Bulwar francuski Téte-a-téte, Bulwar Srédziemnomorski i Studio Talentéw.

Tabela 2. Liczba funkcjonujgcych obiektow gastronomicznych w latach 2018-2021

2018 2019 2020 2021

Liczba funkcjonujacych 39 34 40 48
obiektéw gastronomicznych

Zrédto: badania wiasne

Obiekty gastronomiczne zlokalizowane w obszarze nadwislanskim sg zré6znicowane
pod wzgledem rodzaju. Najwiecej jest baréw, znacznie mniej restauracji i punktéw gastro-
nomicznych (rycina 3). W trakcie pandemii COVID-19 wlatach 2020-2021 nadwislanskie
bary i punkty gastronomiczne miaty pewna przewage w funkcjonowaniu nad restauracja-
mi. Wynikato to z wiekszej tatwo$ci przystosowania sie do narzuconych na gastronomie
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Rycina 3. Rodzaje obiektow gastronomicznych
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Zrédto: badania wiasne

Rycina 4. Rozmieszczenie obiektéw gastronomicznych na bulwarach wislanych w Warszawie w 2021 r.
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wytycznych. Ich oferta gastronomiczna bogata m.in. burgery, zapiekanki, frytki belgijskie
i quiche jest w wiekszym stopniu przygotowana do sprzedazy na wynos. Z kolei dla
wielu restauracji oznaczato to zmiane menu, a takze wprowadzanie dopiero tego typu
mozliwosci. Taki rodzaj obiektow to takze mniejsza liczba pracownikéw oraz mniejsze
zatowarowanie, co pozwalato na wiekszg elastycznos¢ w stosunku do wprowadzanych
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obostrzen. Duzo wieksze trudno$ci miaty réwniez lokale, zaréwno restauracje, jak i bary,
ktérych dziatalno$ci opiera sie w znacznym stopniu na organizacji r6znego rodzaju im-
prez rodzinnych i firmowych. Z kolei tego typu obiektéw na bulwarach wislanych nie ma.
Tutaj organizacja imprez zamknietych stanowi jedynie dodatek do gtéwnej dziatalnosci.
Ich lokalizacja ma réwniez znaczacy wptyw na rodzaj obiektu, jego cechy charak-
terystyczne, a takze petniong funkcje. Obiekty gastronomiczne sa rozmieszczone nie-
réwnomiernie wzdtuz brzegéw Wisty (rycina 4). Na]wugce] z nich jest zlokalizowanych
na lewym nabrzezu wislanym w granicach dzielnic Srédmiescie i Zoliborz, ktére obfituja
w liczne zabytki oraz atrakcje kulturowe i rozrywkowe. W 2021 r. funkcjonowato tutaj
az 41 obiektéw gastronomicznych. Znacznie mniej, jedynie 7, lokali gastronomicznych
byto otwartych po prawej stronie Wisty, w graniach dzielnic Praga P6tnoc i Praga Potu-
dnie. Ta strona rzeki w granicach miasta jest znacznie bogatsza pod wzgledem waloréw
przyrodniczych. Dziatalno$¢ cztowieka przejawia sie tutaj w gtéwnej mierze obecnoscia
plaz nadrzecznych oraz ich infrastruktury, m.in. w postaci lokali gastronomicznych.

CECHY OBIEKTOW GASTRONOMICZNYCH, KTORE A SZCZEGOLNIE KORZYSTNE
DLA ICH FUNKCJONOWANIA W CZASIE PANDEMII COVID-19

Sezonowy charakter dziatalnosci. Istotng cecha czeSci obiektéw gastronomicznych jest
ich sezonowy charakter dziatalnosci (tabela 3). W kazdym z badanych lat ponad potowa
to wtasnie obiekty sezonowe. Laczny czas ich dziatalnosci to okres ok. pieciu miesiecy.
Otwieraja sie one najczesciej w okolicach 1-3 maja (tzw. majoéwki) i dziataja do ok. korica
wrze$nia. Na termin zamkniecia lokali gastronomicznych wptywaja takze warunki pogo-
dowe. W zalezno$ci od pogody wtasciciele decyduja o zakonczeniu sezonu. Ze wzgledu
na typ obiektédw czy np. brak mozliwosci ich ogrzewania to stoneczna pogoda, dodatnie
temperatury, brak deszczu wptywaja na czas ich dziatania. Cze$¢ lokali po sezonie zmienia
forme lub godziny dziatalnosci. W sezonie jesienno-zimowym w weekendy otwarta jest
np. Przystan Nowa Fala. Z kolei restauracja Cafe River jest po sezonie zamknieta, jednak
przez caty rok lokal mozna jg wynaja¢ na réznego rodzaju imprezy okolicznos$ciowedzieki
wczes$niejszej rezerwacji.

Tabela 3. Sezonowos$¢ obiektéw gastronomicznych w latach 2018-2021

Okres dziatalno$ci 2018 2019 2020 2021
Sezonowe 23 18 22 30
Catoroczne 16 16 18 18

Zrédto: badania wtasne

Sezonowe obiekty gastronomiczne nad Wista najprezniej dziataly w czasie, kiedy
obostrzenia dla gastronomii byty mniej restrykcyjne (rycina 5). Otwarcie sezonu 2020
rozpoczeto sie wraz z otwarciem gastronomii po pierwszym lockdownie (18.05.2020 r.).

Zakonczenie sezonu nastapito przed drugim zamknieciem branzy gastronomicznej,
ktoére miato miejsce 24.10.2020 r. Z kolei w drugim roku pandemii otwarcie sezonu
2021 niemal zbiegto sie ze zdejmowaniem obostrzen z branzy gastronomicznej, az do jej
petnego otwarcia 29.05.2021 r. (rycina 5). Z tego powodu wiekszo$¢ lokali unikneta
niekorzystnego przestoju w dziatalnosci, jak miato to miejsce w przypadku lokali funk-
cjonujacych przez caty rok.
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Rycina 5. Okres dziatalnosci lokali gastronomicznych w czasie pandemii COVID-19 w 20201 2021 r.

15.05.2021
Otwarcie ogrodkow
18.05.2020 08.08.2020 gastronomicznych
Otwarcie lokali Wprowadzenie obostrzen 29.05.2021
gastronomicznych dla poszczegolnych Pelne otworzenie lokali
powiatow ‘ .
gastronomicznych

i

13.03.2020 24.10.2020
Pierwsze zamknigcie Drugie zamknigcie lokali
lokali gastronomicznych gastronomicznych

: przyblizony czas dzialalnosci lokali sezonowych na bulwarach wislanych w Warszawie

Zrédto: opracowanie wiasne na podstawie Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie

ogloszenia na obszarze Rzeczypospolitej Polskiej stanu epidemii (Dz.U. z 2020 r. poz.491)

LOKALE GASTRONOMICZNE W ROZNYCH TYPACH BUDYNKOW,
OBIEKTACH BUDOWLANYCH LUB JEDNOSTKACH PLYWAJACYCH
ORAZ ZWIAZANE Z TYM KORZYSCI

Obiekty gastronomiczne na obszarze bulwaréw wislanych

Oprécz tego, ze w wiekszoSci sg to obiekty sezonowe kolejng charakterystyczna cecha
obiektéw gastronomicznych na obszarze bulwaréw wislanych jest to, Zze w wiekszosci
sa umiejscowione w tymczasowych obiektach budowlanych (tabela 4). Na bulwarach
przyjmuja one forme blaszanych lub drewnianych pawilonéw (fotografia 1), obiektéw

kontenerowych (fotografia 1), a takze

przyczep kempingowych. Mniej lokali znajduje

sie w catorocznych typowych budynkach lub obiektach budowlanych. Ponadto wzdiuz
bulwaréw przycumowane s3 barki, statki, a takze ptywajace pawilony (fotografia 2),
ktére stanowia unikatowe obiekty gastronomiczne (tabela 4).

Tabela 4. Obiekty gastronomicznych wedtug rodzaju budynku, obiektu budowlanego lub jednostki ptywajace;j

Rodzaj bud_ynku, ob_iektu bgdoyvlanego 2018 2019 2020 2021
lub jednostki ptywajacej
Catoroczny budynek lub obiekt budowlany 15 16 16 16
'(li“i/;nv\frfia;r(l)}\]/\)/y obiekt budowlany (blaszany lub 10 6 9 16
Ptywajacy pawilon na wodzie 4 3 4 4
Tymczasowy obiekt budowlany (kontener) 4 2 3 5
Barka 1 3 4 4
Statek 2 2 2 2
Tymczasowy obiekt budowlany (inny, np. przyczepa) 3 2 2 1

Zrédto: opracowanie wiasne. Kategoryzacja obiektéw wedtug Ustawy prawa budowlanego oraz Ustawy

o zegludze Srodladowej
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Fotografia 1. Obiekty gastronomiczne zlokalizowane w tymczasowych obiektach budowlanych (od lewej) -
pawilony drewniane Schodki nad Wista i Wild Wine w kontenerze

Zrédto: fotografia whasna

Fotografia 2. Obiekty gastronomiczne zlokalizowane w jednostkach ptywajacych (od lewej) - pawilon ptywa-
jacy Kurier i bar Missisipi na statku

Zrédto: fotografie whasne

Z punktu widzenia dziatalnosci gastronomii w sezonach 2020 i 2021, ktére byty
objete licznymi obostrzeniami i wytycznymi, zwigzanymi z pandemia COVID-19, ro-
dzaj budynku, obiektu budowlanego lub jednostki ptywajacej miat duze znaczenie.
Zdecydowanie tatwiej byto dostosowac¢ sie do obowiazujacych wymogéw obiektom
o bardziej otwartym charakterze, czyli przede wszystkim takim, ktére dysponowaty
dodatkowa przestrzenia na zewnatrz lokalu, np. plaza lub przynalezacym do obiektu
fragmentem bulwaru. To wtasnie w tych miejscach rozstawiane byty stoliki zewnetrz-
ne, a takze lezaki (tabela 5). Stoliki moga przybiera¢ rézne formy, od tradycyjnych
stotow z krzestami po mate stoliczki i siedziska, wykonane np. ze skrzynek lub palet.
Niekiedy klienci, aby skonsumowac¢ swoj positek, zajmowali miejsca niedaleko lokalu,
np. na schodach bulwaru, trawie lub pobliskiej tawce. Taki rozktad miejsc spetniat
narzucony przez przepisy wymog zachowania dystansu, a otwarta przestrzen zwiek-
szala poczucie bezpieczenstwa.
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Tabela 5. Dodatkowe udogodnienia oferowane przez niektére obiekty gastronomiczne

Liczba obiektéw gastronomicznych

Dodatkowe udogodnienia posiadajacy dane udogodnienie
2018 2019 2020 2021
Stoliki, lezaki zewnetrze zlokalizowane na trawie
. s S 20 17 21 24
przed obiektem lub specjalnie przygotowanej plazy
Stoliki zewnetrze ogrédki gastronomiczne, zlokalizowane 8 8 10 9

bezposrednio na bulwarze

Zrédto: opracowanie wtasne

Znacznie rzadziej spotykane byty typowe ogrédki gastronomiczne. Kilka z nich
otworzyto sie w sezonie letnim przy budynkach catorocznych na bulwarze Karskiego
oraz gen. George’a Smitha Pattona, np. przy lokalu Téte-a-téte lub The River. Jednak
zgodnie z przepisami w czasie pandemii w sezonie 2021 obowiazywat tutaj rowniez
narzucony rezim sanitarny - mogta to by¢ przyczyna, dla ktérej nie wszystkie ogrodki
gastronomiczne w tym okresie zostaty otwarte.

Dodatkowym udogodnieniem, ktére pojawito w nadwi$laniskiej gastronomi, byty
bary zewnetrzne, czyli wyodrebnione poza gtéwnym lokalem gastronomicznym do-
datkowe przestrzenie przystosowane i przygotowane pod dziatalno$¢ gastronomiczna.
Zazwyczaj o duzo bardziej uproszczonej ofercie. W sktad baréw zewnetrznych wchodzity
m.in. dodatkowa, poza lokalem macierzystym, przestrzen do przygotowania napojéw
oraz przekasek, a takze stoliki, lezaki, parasole, siedziska czy elementy dekoracyjne.
W latach 2018-2019 tego typu miejsc byto niewiele, zlokalizowane byty jedynie przed
budynkiem restauracji Zachodni Brzeg oraz La Playa Music Bar. W okresie ostatnich
dwdch lat (2020-2021) zaczety pojawiac sie liczniej. W 2020 r. zinwentaryzowano cztery
bary zewnetrzne. Nowe obiekty pojawity sie dodatkowo przed Restauracja Portowa oraz
Monta Bistro&Bar. W 2021 r. byto juz ich az siedem. Pojawity sie m.in. przed stosunkowo
niedawno otwartymi pawilonami gastronomicznymi miedzy mostem Swietokrzyskim
a mostem Slasko-Dabrowskim, np. przed lokalem Bella Italia. Oprécz typowych baréw,
w ktérych klienci mogli zaopatrzy¢ sie w réznego rodzaju napoje i przekaski, w barach
zewnetrznych pojawily sie réwniez sie dania z grilla, np. w barze przed restauracja Za-
chodni Brzeg. Z punktu widzenia trwajacej pandemii COVID-19 mozliwo$¢ zakupu zaréw-
no napojow, jak i dan bez koniecznos$ci wchodzenia do wewnatrz lokalu byta korzystna,
np. w przypadku kolejki tatwiej byto zachowaé bezpieczna odlegtos$¢ od innych klientow.

Organizowane na otwartej przestrzeni wydarzenia kulturalne, kulinarne, sportowo-
-rekreacyjne. Wydarzenia organizowane przez lokale gastronomiczne sg istotnym uzu-
pelnieniem ich oferty, a takze wptywem megatrendéw na branze gastronomiczng (Ko-
ztowska, 2015; Stasiak, 2015). W ofercie gastronomii na obszarze bulwaréw wislanych,
oprocz bogatej i zr6znicowanej oferty gastronomicznej, sa takze liczne wydarzenia
kulinarne i kulturalne, co sprzyja popularnos$ci tych miejsc (Stoteczne Biuro Turystyki,
2020; Wroéblewski, 2021).

W zaistniatej sytuacji pandemicznej, w ktorej przyktada sie duza wage do dystansu
spotecznego oraz szeroko rozumianego bezpieczenstwa, zyskata na popularnosci mozli-
wo$¢ uczestnictwa w réznego rodzaju imprezach organizowanych na otwartej przestrze-
ni. Na kontach spotecznosciowych (Facebook, Instagram) obiektéw gastronomicznych
zlokalizowanych nad Wistg zaobserwowano wzmozong aktywno$ci na organizowanych
przez nich wydarzeniach w sezonach 20201 2021.
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Oferta wydarzen dwéch ostatnich sezonéw byta szczegélnie zréznicowana. Cieka-
wym przyktadem byta letnia scena koncertowa przy lokalu Bella Italia, gdzie odbywaty
sie np. transmisje koncertéw (np. Meskie Granie 2021, Budka Suflera), koncerty muzyki
na zywo (np. Italian & Popular Music), a takze ,Lesny Surwiwal”. Ponadto w ofercie
dodatkowej kulturalno-rozrywkowej lokali gastronomicznych na obszarze bulwaréw
wislanych byty np.:

- imprezy tematyczne (np. ,Kawa po bulwarach” w Green Caffe Nero, kino letnie

w Dwa Osiem, noc spadajacych gwiazd w Wild Beef, a takze ,Swieto Wisty”),

- animacje dla dzieci (np. w Bella Italia),
- koncerty (np. RIVERLIGHTS, Festiwal konica lata na Wisle, Ozi Jarczewska i Czcibor

Hejwowski w Barce Wynurzenie, Szanty nad Wista w Sen Nocy Letniej),

- zajecia sportowe i warsztaty taneczne (np.joga w plenerze w Grunt i Woda, turniej
pitki siatkowej w Beach Bar Aquatica),
- imprezy i warsztaty taneczne (np. DAME TIMBA, czyli Kubanska potancéwka w Grunt

i Woda, Kizomba / Urban Kiz Party w Beach Bar Aquatica, Silent Disco w Babim Lacie).

Wiekszo$¢ wydarzen jest bezptatna, jednak cze$¢ imprez zalezy od pogody. Gtow-
nym zrédtem informacji o poszczegdélnych wydarzeniach s3 strony internetowe i media
spotecznos$ciowe lokali gastronomicznych. Brakuje jednakwspdlnej platformy, ktéra
informowataby o organizowanych wydarzeniach w dany weekend.

PODSUMOWANIE

Obszar bulwaréw wislanych to czeste miejsce wypoczynku i spotkan towarzyskich,
ktére nabrato w czasie pandemii COVID-19 nowego znaczenia. Otwarte przestrzenie
teren6w nadwodnych w mie$cie pozwalajg zaspokoié¢ potrzebe przebywania z ludZmi,
umozliwiajac przy tym respektowanie narzuconych zalecen, m.in. dotyczacych dystansu
spotecznego. Waznym elementem zagospodarowania nadwislanskich bulwaréw w War-
szawie s3 liczne obiekty gastronomiczne. Ich liczba na bulwarach wislanych nieznacznie
wzrosta wlatach 2020-2021 w stosunku do lat poprzedzajacych 2018-2019. W 2021 .
odnotowano ich najwieksza liczbe. Okazato sie, Ze gastronomia nad Wista byta odporna
naregulacje covidowe, wprowadzane w Polsce w celu zapobiegania rozprzestrzenia sie
wirusa SARS-CoV-2.

Ograniczenia epidemiczne nie wptynety w znaczacy sposéb na ich funkcjonowanie,
kluczowy okazat sie ich styl dziatalno$ci. Ponad potowa obiektéw gastronomicznych
to obiekty sezonowe, ktérych dziatalno$¢ przypada na miesiace ciepte (maj-wrzesien),
kiedy to, zar6wno w roku 2020, jak i w roku 2021, obostrzenia byty luzowane. Lokale
umiejscowione sg w gtéwnej mierze w obiektach budowlanych lub jednostkach ptywa-
jacych o charakterze otwartym, rzadziej w typowych budynkach catorocznych. Czesto
dysponuja dodatkowa, do$¢ duza przestrzenia na zewnatrz, ktéra umozliwia im ustawnie
stolikow ilezakéw przed lokalem, zastepujac tym samym typowe, mniejsze powierzchnio-
wo ogrodki gastronomiczne. Dodatkowo uzupelnieniem bogatej oferty gastronomicznej
nadwis$lanskich baréw i restauracji sa organizowane na $wiezym powietrzu r6znego
rodzaju imprezy i wydarzenia.

Cechy nadwis$lanskich obiektéw gastronomicznych widoczne sa w trendach zi-
dentyfikowanych w innych badaniach dotyczacych wptywu pandemii COVID-19 na ga-
stronomie. Wieksza popularnoscia i zarazem mniejszymi stratami, zwigzanymi przede
wszystkim z przerwami w funkcjonowaniu, odznaczaty sie te lokale, ktérych klientami
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sa takze mieszkancy miasta, miaty oferte dan przygotowana na wynos oraz miaty ogrédki
gastronomiczne. Wspominana potrzeba bezpieczenstwa réwniez znalazta odzwiercie-
dlenie w gastronomii nadwislanskiej. Udogodnienia oferowane przez obiekty gastro-
nomiczne pozwalaty zachowa¢ bezpieczng odlegto$¢ od innych klientéw. W kontekscie
wynikoéw niniejszych badan interesujace bytyby dalsze analizy dotyczace skutkéw pan-
demii COVID-19 w innych obszarach Warszawy.
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